Willkommen im Herzen unserer Stadt

Hier, wo seit Jahrhunderten das Herz der Stadt schldgt und wo manch
geschichtstrachtige Entscheidung getroffen wurde, beschrankt es sich
heute darauf, welches Getrank und welche Speise es sein soll. Gut so.
Geniele Deine Auszeit vom Alltag und hab eine schone Zeit bei uns.

In diesem Sinne: Prost und lass es dir schmecken.

Here, where the heart of the city has beaten for centuries where many historic decisions were made
became, today it is limited to which drink and what food it should be. Good this way.
Enjoy your break from everyday life and have a great time. In this sense: Cheers and enjoy it.

Metthappen | 6,50

Zwiebelmett | Zwiebeln | Landbrot
sourdough bread with minced pork and onions

Bazi-Kas | 9,00 @

,Obazda" diirfen wir ihn nicht nennen (bayerische Obazda-Verordnung)
dazu eine Wirtshaus-Brezn
bavarian style cream cheese with a pretzel

2 WeiBwiirstl | 9,00

stiBer Senf | eine Wirtshaus-Brezn
2 bavarian boiled sausages, sweet mustard, pretzel

Original bayerischer Wurstsalat | 12,50

dazu eine Wirtshaus-Brezn
original bavarian sausage salad with a pretzel

Brotzeitbrettl | 17,50
Bergkas, Bazi-Kas; Tiroler Speck,
Kaminwurzen, Leberkas, Wurstsalat, Senf,

Mett, Butter, Landbrot & Wirtshaus-Brezn
plate of different traditional cheese & cold cuts

Vegetarisches Brotzeitbrettl | 16,00 @
Bazi-Kas, Bergkas, Ziegenkéase, Radisalat,
Gewdirzgurke, Trauben, Bio-Ei, Landbrot &

Wirtshaus-Brezn
plate of different traditional vegetarian
cheese & delicacies

RATUGA-Altbier-Bratwurst | 8,00
BGH-Currysauce | dazu Landbrot

Altbier-bratwurst | homemade curry sauce | bread

SUPPEN

Kraftbriihe vom Ochsensterz | 8,00

Frittaten
oxtail broth with pancake stripes

Altbayerische Brotsuppn | 6,50 @

Croutons vom Landbrot
old school bavarian bread soup

Ich hab keinen Hunger | 5,50
Spatzle mit SoR”

Ist mir egal | 8,50

4 Frankische Rostbratwiirstchen mit Kartoffelstampf

Ich weil nicht | 10,50

Schnitzel Rotznase mit Brauhausfritten & Majo oder Ketchup

Irgendwas | 6,50 @
Brauhausfritten mit Dip nach Wahl

Bio-Spiegelei | je 1,50

Beilagensalat | je 4,50

Rostkartoffeln | Brauhausfritten | Kartoffelstampf | je 4,50
Beilagenportion Rotkohl | Fasssauerkraut | je 4,50

Portion Augustiner-Jus | je 4,00

auch hausgemacht: Schmand-Dip | Ketchup | Majo | je 1,50

DAS TRINKGELD WIRD IM GESAMTEN TEAM AUFGETEILT - AUCH DAS TRINKGELD AUS DEN KARTENZAHLUNGEN KOMMT BEIM TEAM AN!
DA WIR FRISCH KOCHEN GILT IMMER: SOLANGE DER VORRAT REICHT. | ALLE PREISE GELTEN INKL. MWST. UND BEDIENUNG.
DIE ALLERGENKENNZEICHNUNG KANN JEDERZEIT EINGESEHEN WERDEN.

knusprige Schweinshaxe | 21,00

Augustiner-Jus | Fasssauerkraut | KloR
crispy pork knuckle, sauerkraut, potato dumpling

Rouladengulasch | 23,50  kleinere Portion: 16,50
Rotkohl | KloR

roulade goulash, red cabbage, dumpling

Himmel un Aédd | 17,00  kieinere Portion: 13,50

auf unsere janz eigene Art
fried black pudding, mashed potatoes

Backhendl | 18,50

bayerischer Kartoffelsalat (warm)
crispy fried chicken, warm bavarian potato salad

Schweinsbraten vom Schopf | 18,00
Augustiner-Jus | Rotkohl | Klof3

roast pork, red cabbage, potato dumpling

Leberkas | 15,50
Rostkartoffeln | Bio-Spiegelei

bavarian style meat loaf, roasted potatoes, fried egg

Leberkas-Burger | 17,50

bayerische Burgersauce | Bio-Spiegelei | Gewiirz-
gurke | Krautsalat | Brauhausfritten | Schmand-Dip
bavarian meat loaf burger with skin on fries

6 Frankische Rostbratwiirstchen | 14,00
Fasssauerkraut | Kartoffelstampf
mit 9 Frankischen Rostbratwiirstchen | 17,00
mit 12 Frankischen Rosthratwiirstchen | 20,00

bavarian sausages, sauerkraut, mashed potatoes

Haxnpfannchen | 16,00  kieinere Portion: 12,50

Haxnragout | gebratene KloRscheiben
ragout from the pork knuckle, fried dumplings

Schmankerlpfanne | 17,50
Leberkas | WeiBwirstl | Frankische Wirstchen |
Kartoffelstampf | Fasssauerkraut

bavarian meat loaf, bavarian sausages, sauerkraut, mashed potatoes

RATUGA-Altbier-Bratwurst | 12,50
BGH-Currysauce | Brauhausfritten | Schmand-Dip

Altbier-bratwurst | homemade curry sauce | skin on fries

SCHNITZEL

Original Wiener Schnitzel vom Kalb | 29,50

bayerischer Kartoffelsalat (warm)
original viennese schnitzel of veal, warm bavarian potato salad

Schnitzel ,,Wiener Art“ vom Eifelschwein | 18,50
Salatbeilage | Brauhausfritten | Schmand-Dip

viennese-style schnitzel from pork, skin on fries, sour cream dip

Kriistchen (schnitzel auf Landbrot mit Bio-Spiegelei) | 15,50

mit Beilagensalat
pork schnitzel on bread with fried egg and side salad

SAUATEYE)SLEISCHE

GroRer, gemischter Wirtshaussalat | 10,00 @

Honig-Senf-Dressing

large mixed leaf lettuce, honey mustard dressing

+ Rostkartoffeln | Bio-Spiegelei | + 5,00 @
roasted potatoes | fried egg

+ gratiniertem Ziegenkase | + 6,50 @
gratinated goat cheese

+ Backhendl | + 7,50
crispy fried chicken

Kasspatzn | 14,00 @ kleinere Portion: 10,00

Rostzwiebeln | kleiner Salat
cheese spaetzle, fried onions, small salad

geschmorte Austernpilze | 17,50

gebratener Kiirbis | KloR | Traubenjus
braised oyster mushrooms, roasted pumpkin,
dumpling, grapejus

Kaiserschmarrn | Pflaumenrdster @
kleine Portion | 9,50
grolRe Portion | 14,50

scrambled pancake bavarian style, plum compote

DAS TRINKGELD WIRD IM GESAMTEN TEAM AUFGETEILT - AUCH DAS
TRINKGELD AUS DEN KARTENZAHLUNGEN KOMMT BEIM TEAM AN!
DA WIR FRISCH KOCHEN GILT IMMER: SOLANGE DER VORRAT REICHT.
ALLE PREISE GELTEN INKL. MWST. UND BEDIENUNG. DIE ALLERGEN-
KENNZEICHNUNG KANN JEDERZEIT EINGESEHEN WERDEN.
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